Roter Muskateller
Jahrgang 2019

Der Roten Muskateller erganzt seit 2018 das Sortiment von Winzer Viktor
Fischer. Er ist eine Mutation des Gelben Muskateller, die Beeren sind eher
rétlich. Geschmacklich ahnelt der Rote Muskateller seinem Namenskollegen.

Vinifizierung
Am 30.09.2019 wurden die Trauben mit der Hand geerntet. Die

Maischestandzeit betrug 14 Stunden, um das Optimum an Aroma
herauszuholen. Bis zur Flaschenfillung reifte der Wein im Edelstahltank.
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Das Weinjahr 2019 begann mit einem normalen Austrieb, Spatfrostschaden
konnten groRtenteils vermieden werden. Die Blute fand im Vergleich zum
rekordverdéachtigen Vorjahr rund zwei Wochen spéater statt, was dem
Normalzeitpunkt entspricht. Im Mai kam der lang ersehnte Niederschlag, der

den Reben gut Uber die warmen Monate half. Der Sommerbeginn brachte
Rekordtemperaturen mit Gber 30° Celsius und bedeutete gleichsam einen
raschen Vegetationsfortschritt. Hitze und Trockenheit hatten zur Folge, dass
das Traubenmaterial sehr gesund war, da Pilzkrankheiten kein Thema waren.
Der Weinjahrgang 2019 brachte reife Weine mit vollem Kdrper und gutem Saurerlckgrat hervor. Zudem
sind sie ob der guten Qualitat auch sehr lagerféhig.

Kostnotiz

Strahlendes Hellgelb, typische Muskateller-Nase nach Hollunder und Melisse, am Gaumen reife Litschi,
spannende Wurze im Abgang.

Reifer und intensiver als der Gelbe Muskateller.

Technische Daten

Erntezeitpunkt: 30.09.2019
Rz.: 3,5 g/l
Alk.: 11,9Vol%

Riede: Zwischen den Graben
Sorte: Roter Muskateller
Lagerfahigkeit: 10+ Jahre
Saure: 6,5 g/l




