Griner Veltliner Ried Gaisruck
Traisental DAC Reserve Jahrgang 2018

Die goldene Reserve: Der Grine Veltliner aus der Riede Gaisruck. Dieser
Griune Veltliner ist wie der Rosengarten gebietstypisch fur das Traisental.
Reserve deshalb, weil er etwas mehr Alkoholgehalt hat als der Rosengarten.
Die Weinstocke dieser Riede stehen auf kalkreichem Ldssboden. Auf Grund
der Lage ist die etwas spéatere Reife gut fir die Aroma-Bildung der Trauben. So
wird der Gaisruck traditioneller Weise auch am Ende der Ernte gelesen und
schlief3t diese ab. Ein besonderer Wein fir besondere Stunden.

Traisental DAC

DAC ist die Abkurzung fur ,Districtus Austriae Controllatus® und bedeutet so
viel wie ,Staatlich Kontrollierte Herkunftsbezeichnung” fir ein bestimmtes
Gebiet. Ein Wein mit dem Kirzel DAC ist also ein gebietstypischer Vertreter
aus dem Traisental. Nur die Weine Griner Veltliner und Riesling kénnen dieses
Klrzel tragen. Die Stufen reichen von Klassik mit mind. 11,5 Vol % bis Reserve
mit mind. 13,0 Vol%.
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Vinifizierung

Die Lese des Griinen Veltliner Ried Gaisruck bedeutete wie jedes Jahr auch gleichsam das Ende der
Erntezeit. Gelesen wurde am 10.10.2018 mit 20,5° KWM, dabei wurden die besten Trauben per Hand
selektiert. 12 Stunden dauerte die Maischestandzeit. Der Wein wurde spontan vergoren, reifte bis Ende
Februar auf der Vollhefe und bis Ende Juli auf der Feinhefe im Edelstahltank.

Jahrgang

Ahnlich dem Jahrgang 2017 war 2018 ein sehr frithes Jahr. Das Friihjahr war ebenfalls sehr warm und
die Sommermonate wurden von Trockenheit und Sonnenschein gepréagt. Die friiheste Ernte seit Wein
am Bioweingut Viktor Fischer gemacht wird. Begonnen wurde mit der Ernte am 27.08.2018, beendet
wurde sie am 10.10.2018. Die hohen Erntetemperaturen erforderten eine rasche Traubenverarbeitung.
Ein reifer, fruchtiger Jahrgang, der durchwegs héhere Alkoholgehalte und niedrige S&urewerte mit sich
brachte.

Kostnotiz

Intensives Goldgelb, in der Nase reife tropische Frichte wie Papaya und Honigmelone, am Gaumen
ausbalanciert, rund, nussiges Aroma und feines Karamell im Abgang.

Technische Daten

Riede: Gaisruck Erntezeitpunkt:
Sorte: Griuner Veltliner Rz.:1,4 g/l
Lagerfahigkeit: 15-20+ Jahre Alk.: 13,3 Vol%
Saure: 4,8 g/l




